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DO NABYWCÓW I UŻYTKOWNIKÓW PIEKARNIKA 

 

 

Szanowni Państwo! 

 

 Staliście się Państwo posiadaczami nowego typu piekarnika elektrycznego, 

zaprojektowanego specjalnie z myślą o spełnieniu Państwa oczekiwań. Mamy na-

dzieję, że dzięki  swoim zaletom piekarnik ten będzie Państwu długo i dobrze słu-

żyć. Aby nasz wyrób dał Państwu wiele zadowolenia prosimy zapoznać się z ni-

niejszą instrukcją obsługi. Przestrzeganie instrukcji zapewni długotrwałe i nieza-

wodne działanie piekarnika, a tym samym przyniesie korzyści i zadowolenie z na-

bytego urządzenia. 

 Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w konstrukcji 

wpływających na podwyższenie walorów eksploatacyjnych. 

 

 

Życzymy zadowolenia z użytkowania naszego wyrobu. 

 

 

 

 

 

UWAGA ! Tylko osoba mająca uprawnienia może dokonać podłączenia pie-
karnika do sieci elektrycznej. Korzystajcie Państwo z usług fa-
chowców z uprawnieniami. 

 

 

Uwaga !  Przed przystąpieniem do pracy piekarnik należy odkonserwować, 
przy pomocy delikatnych środków myjących. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. Przeznaczenie piekarnika. 
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 Piekarnik elektryczny 000.PE--x/T przeznaczony jest do profesjonalnego 

użytku w zakładach zbiorowego żywienia, barów, restauracji, jadłodajni przez 

osoby przeszkolone. 

 Służy do pieczenia mięsa, ryb, zapiekanek, ciast i innych wyrobów mącz-

nych, jak również do rozmrażania gotowych dań. 

 Wszystkie zastosowania piekarnika gwarantują wysokiej klasy produkt fi-

nalny. 

 

 

2. Opis techniczny piekarnika. 
 
 Piekarnik składa się z komory posadowionej na podstawie oraz obudowanej 

zewnętrzną obudową. Komora robocza posiada izolację termiczną. W przedniej 

części piekarnika znajdują się drzwi oraz tablica sterownicza wyposażona w urzą-

dzenia sterownicze i sygnalizacyjne. 

 

 

 

 

 

 

 
Rys.1. Widok ogólny piekarników elektrycznych 000.PE- 1/T, 2/T, 3/T 

 

3. Charakterystyka techniczna piekarnika. 
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Tabela 1. Charakterystyka techniczna. 

 

Dane techniczne 000.PE- 1/T 000.PE- 2/T 000.PE-3/T 

Moc 7 kW 14kW 21 kW  

Napięcie zasilania 3N PE 230/400V 50 Hz 3N PE 230/400V 50 Hz 3N PE 230/400V 50 Hz 

Stopień ochrony IP 22 IP 22 IP 22 

Regulacja  temperatury w zakresie 50 ÷ 250 
0
C 50 ÷ 250 

0
C 50 ÷ 250 

0
C 

Masa urządzenia. 67 118 170 

Wymiary    (axbxh) 
 

900x900x650 900x900x1120 900x900x1590 

 
 

4. Konstrukcja i budowa piekarnika. 
Piekarnik przystosowany do zastosowania pojemników funkcjonalnych  

GASTRONORM GN 2/1  o głębokości od 20 do 200 mm. 
 Piekarnik 000.PE-1/T /rys.2/ zbudowany jest z elementów wykonywanych z 

blach nierdzewnych kwasoodpornych./poz.2/ Głównym elementem piekarnika jest 

komora piekarnika /poz.1/. Regulacja temperatury w komorze roboczej piekarnika 

odbywa się przy pomocy regulatora temperatury /poz.3/ w zakresie 50
0
 C ÷ 250

0
 C 

Piekarniki 000.PE -2/T i 000.PE-3/T zbudowane są analogicznie jak piekarnik PE -

1/T, posiadają dwie lub trzy komory grzejne w zależności od typu.  

 

 

 

 

 

 
Rys.2. Ogólna budowa piekarnika elektrycznego 000.PE- 1/T 

 

Na tablicy sterowniczej zamocowane są; 

1

8

2

3
6

7

5
4
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• regulator temperatury z wyłącznikiem sterowania /poz.3/, 

• wyłącznik oświetlenia /poz.4/, 

• wyłącznik wentylator-grzanie /poz.5/, 

•  kontrolka załączenia funkcji grzania /6/, 

• wyłącznik czasowy dwugodzinny /7/ 

• drzwi /8/ 
 

 Piekarnik wyposażony jest w przewód przyłączeniowy z wtyczką. 

 

5. Instalowanie piekarnika. 
 
a) w przypadku ustawienia piekarnika przy ścianie pomieszczenia minimalna      

odległość powinna wynosić: 

        -   od ściany niepalnej wg możliwości ustawienia, ale nie mniej niż 100mm 

        -   od ściany chronionej tj. ściany z materiałów łatwopalnych ale otynkowanej    

lub zabezpieczonej w inny i równorzędny sposób nie mniej niż 30 cm . 

- od ściany nie chronionej tj. ściany z drewna lub innych materiałów                                       

łatwopalnych nie mniej niż 60 cm .  

b) wypoziomować komorę piekarnika przy pomocy regulowanych nóżek, 

c)  zamontować gniazdo w pobliżu urządzenia, umożliwiając łatwy i wygodny do 

niego dostęp, 

d) po podłączeniu wtyczki do sieci należy załączyć piekarnik przez ustawienie po-

krętła regulatora temperatury / rys.2 poz. 3/ na żądaną temperaturę,              

e)   załączyć wyłącznik /poz. 5 / zaświeci się lampka         sygnalizująca funkcję 

grzanie, (drzwi piekarnika musza być zamknięte ) 

Piekarnik musi być podłączony do gniazda posiadającego aktualne badania 
oporności izolacji i skuteczności ochrony przeciwporażeniowej z wyłącznikiem 
różnicowo - prądowym ∆I 30 mA 40A i zabezpieczeniem instalacyjnym o war-
tości dobranej do ilości komór. 000.PE -1T- S303 25A,  
000.PE -2T- S303B 32T, 000.PE-3A- S303T 40A 
Jeżeli przewód przyłączeniowy ulegnie  uszkodzeniu , to powinien on być wy-
mieniony  u wytwórcy  lub  w specjalistycznym zakładzie naprawczym albo 
przez wykwalifikowana osobę w celu uniknięcia zagrożenia. 

 

 

 

6. Warunki bezpieczeństwa i higieny. 
 
 W celu uniknięcia możliwości poparzenia lub porażenia prądem elektrycz-

nym obsługi w przypadku nieumiejętnego posługiwania się piekarnikiem należy: 

a) zaznajomić obsługę z zasadami prawidłowej eksploatacji piekarnika na podsta-

wie niniejszej dokumentacji techniczno-ruchowej, 
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b) zaznajomić obsługę z podstawowymi przepisami eksploatacji urządzeń elek-

trycznych, z zasadami bezpiecznej pracy w zapleczach kuchennych oraz z zasa-

dami udzielania pomocy w nagłych wypadkach. 

 

 Nie wolno dopuścić do pracy piekarnika z nieosłoniętymi elementami elek-

trycznymi. 

 Zabrania się osobom niepowołanym dostępu do elementów będących pod 

napięciem. 

 Po każdorazowym zakończeniu pracy, podczas remontu, czyszczenia  

piekarnika należy go bezwzględnie odłączyć od sieci wyciągając wtyczkę           

z gniazda. 

 

   
Zabrania się mycia piekarnika strumieniem wody. 

 
 

 

7. Instrukcja obsługi. 
 
7.1. Sposób uruchomienia piekarnika. 
 Chcąc uruchomić piekarnik należy włożyć wtyczkę do gniazda zasilającego 

urządzenie. Załączyć wyłącznik funkcji termoobiegu. Następnie po otworzeniu 

drzwi włożyć do komory piekarnika wsad przeznaczony do obróbki, a po zamknię-

ciu drzwi nastawić temperaturę obróbki regulatorem temperatury i czas pieczenia 

załączenie grzania sygnalizuje świecenie lampki          grzanie. Drzwi piekarnika 
muszą być szczelnie domknięte, jest to warunkiem możliwości załączenia 
grzania.  
Oświetlenie komory piekarnika włączane jest wyłącznikiem        w trakcie piecze-

nia oświetlenie powinno być wyłączone. 

 

  
7.2. Czynności związane z procesem smażenia i pieczenia. 
 
Parametry pieczenia , smażenia ustawić zgodnie z wymogami sztuki kucharskiej 

pieczenia w piekarniku. Załączyć wyłącznik funkcji termoobiegu /poz.5 rys.2/, re-

gulator temperatury należy nastawić na żądana temperaturę, nastawić czas piecze-

nia 

Podświetlenie komory załączamy wyłącznikiem         poz. 4 rys.2, po otworzeniu 

drzwi komory funkcja termoobiegu zostaje automatycznie wyłączona, po zamknię-

ciu załącza się automatycznie. 

 

7.3. Czynności związane z zakończeniem pracy. 
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Po zakończeniu procesu pieczenia i wyciągnięciu wsadu  wyłącznik termoo-

biegu włączamy w poz. O ( klawisz pokrętła nie jest podświetlony) Pokrętło regu-

latora temperatury  ustawić w poz.  O 

Po zakończonej pracy należy piekarnik wyczyścić przy pomocy delikatnych 

środków myjących. Przy dłuższej przerwie w pracy piekarnika należy go zakon-

serwować np. wazeliną techniczną. 

 

Uwaga ! 
 

Podczas pracy piekarnika mogą wystąpić odkształcenia ścian we-
wnętrznych komory wypiekowej , które nie mają wpływu na jakość obrabia-
nych produktów.   
 

8. Instrukcja konserwacji i remontu. 
 

 Przed przystąpieniem do prac konserwacyjnych lub remontowych piekarnika 

należy bezwzględnie wyłączyć piekarnik z sieci przez wyciągnięcie wtyczki z 

gniazda zasilającego. 

 Konserwacja bieżąca piekarnika polega na usunięciu zanieczyszczeń po-

przez dokładne mycie komory roboczej, rusztu, drzwi i obudowy zewnętrznej pie-

karnika przy pomocy szmatki umoczonej w ciepłej wodzie z dodatkiem środków 

myjących. 

Minimum raz w roku należy dokonać przeglądu okresowego urządzeń. Podczas 

przeglądu należy sprawdzić: 

• jakość połączeń elektrycznych, 

• stan wentylatora 

• stan oprawy oświetleniowej 

• jakość przewodów elektrycznych, 

• prawidłowość działania poszczególnych elementów i stopień ich zużycia, w 

przypadku stwierdzenia usterek dokonać naprawy. 

 

 W zakres remontu kapitalnego wchodzą czynności wykonywane podczas 

przeglądu okresowego oraz naprawa lub wymiana elementów uszkodzonych me-

chanicznie. 

Należy zwrócić szczególną uwagę na zużycie takich elementów jak: 

• urządzenie sterujące piekarnika, 

• grzałki elektryczne, 

• stan wentylatora 

• stan oprawy oświetleniowej 

• jakość izolacji. 

 

 Konserwację bieżącą przeprowadza użytkownik,  przegląd okresowy i re-

mont kapitalny powinien wykonać odpowiednio przeszkolony konserwator lub au-

toryzowany serwis. 
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9. Pakowanie, ładowanie, transport. 
 
 Piekarnik pakowany jest zgodnie z wymogami dokumentacji. 

 Ładowanie piekarników na środki transportowe, rozładowanie ich, oraz 

przenoszenie powinno odbywać się za pomocą odpowiednich urządzeń podnośni-

kowych. 

 Przewóz powinien odbywać się krytymi środkami transportowymi. W czasie 

transportu piekarniki powinny być zabezpieczone przed przesuwaniem, przewra-

caniem, silnymi wstrząsami oraz innymi uszkodzeniami mechanicznymi. 

 

10. Wykaz części zamiennych. 
 

Tabela 2. Wykaz części zamiennych. 

Lp. Nazwa części Nr rys. lub typ 
1. 

2. 

3. 

4. 

5. 

6. 

7. 

8. 

9. 

Grzejnik termoobiegu 3,5kW, 230V 

Wyłącznik  

Stycznik 

Mikrowyłącznik 

Lampka piekarnika 

Mieszacz powietrza 

Lampka sygnalizacyjna 

Regulator temperatury  

Wyłącznik termiczny  

Wyłącznik czasowy 

typ. A 0209  230V 

W1.2.6 

CI 15 230V AC 

MS 10 

OP 2 

2RA 150-AA01-11 

CO 2700 

B 118  

A.R.03.  120.05.W3.M5.S2 

XTI 2772B       120min 
 

11. Uwagi końcowe.  
 
 Producent zastrzega sobie prawo zmian konstrukcyjnych nie pogarszających 

warunków pracy, bezpieczeństwa i jakości wyrobu. 

Gwarancja nie obejmuje  żarówki. 
          Piekarnik przystosowany do zastosowania pojemników funkcjonalnych  

GASTRONORM GN 2/1  o głębokości od 20 do 200 mm. 

 

 

12.  Schemat elektryczny.  
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rys.4. Schemat elektryczny piekarnika elektrycznego 000.PE -1/T 

 

t
120min.


