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DO NABYWCOW I UZYTKOWNIKOW PIEKARNIKA

Szanowni Panstwo!

Stali$cie si¢ Panstwo posiadaczami nowego typu piekarnika elektrycznego,
zaprojektowanego specjalnie z mys$lg o spelnieniu Panstwa oczekiwan. Mamy na-
dziej¢, ze dzigki swoim zaletom piekarnik ten bedzie Panstwu dtugo i dobrze stu-
zy¢. Aby nasz wyréb dat Panstwu wiele zadowolenia prosimy zapozna¢ si¢ z ni-
niejszg instrukcjg obstugi. Przestrzeganie instrukcji zapewni dlugotrwate i nieza-
wodne dziatanie piekarnika, a tym samym przyniesie korzysci 1 zadowolenie z na-
bytego urzadzenia.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w konstrukcji
wplywajacych na podwyzszenie waloréw eksploatacyjnych.

Zyczymy zadowolenia 7 uzytkowania naszego wyrobu.

UWAGA ! Tylko osoba majaca uprawnienia moze dokona¢ podlaczenia pie-
karnika do sieci elektrycznej. Korzystajcie Panstwo z ushug fa-
chowcow z uprawnieniami.

Uwaga ! Przed przystapieniem do pracy piekarnik nalezy odkonserwowaé,
przy pomocy delikatnych srodkow myjacych.

1. Przeznaczenie piekarnika.
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Piekarnik elektryczny 000.PE--x/T przeznaczony jest do profesjonalnego
uzytku w zakladach zbiorowego zywienia, baréw, restauracji, jadlodajni przez
osoby przeszkolone.

Stuzy do pieczenia migsa, ryb, zapiekanek, ciast i innych wyrobéw macz-
nych, jak réwniez do rozmrazania gotowych dan.

Wszystkie zastosowania piekarnika gwarantujg wysokiej klasy produkt fi-
nalny.

2. Opis techniczny piekarnika.

Piekarnik sktada si¢ z komory posadowionej na podstawie oraz obudowane;j
zewnetrzng obudowa. Komora robocza posiada izolacje termiczng. W przedniej
czescl piekarnika znajdujg si¢ drzwi oraz tablica sterownicza wyposazona w urzg-
dzenia sterownicze i1 sygnalizacyjne.

Rys. 1. Widok ogolny piekarnikow elektrycznych 000.PE- 1/T, 2/T, 3/T

3. Charakterystyka techniczna piekarnika.
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Tabela 1. Charakterystyka techniczna.

Dane techniczne 000.PE- 1/T 000.PE- 2/T 000.PE-3/T
Moc 7 kW 14kW 21 kW
Napiecie zasilania 3N PE 230/400V 50 Hz | 3N PE 230/400V 50 Hz | 3N PE 230/400V 50 Hz
Stopien ochrony IP 22 IP 22 IP 22
Regulacja temperatury w zakresie 50 + 250 °C 50 + 250 °C 50 + 250 °C
Masa urzadzenia. 67 118 170
Wymiary (axbxh) 900x900x650 900x900x1120 900x900x1590

4. Konstrukcja i budowa piekarnika.
Piekarnik przystosowany do zastosowania pojemnikéw funkcjonalnych

GASTRONORM GN 2/1 o gtebokosci od 20 do 200 mm.

Piekarnik 000.PE-1/T /rys.2/ zbudowany jest z elementéw wykonywanych z
blach nierdzewnych kwasoodpornych./poz.2/ Gléwnym elementem piekarnika jest
komora piekarnika /poz.1/. Regulacja temperatury w komorze roboczej piekarnika
odbywa si¢ przy pomocy regulatora temperatury /poz.3/ w zakresie 50° C + 250° C
Piekarniki 000.PE -2/T 1 000.PE-3/T zbudowane s3 analogicznie jak piekarnik PE -
1/T, posiadaja dwie lub trzy komory grzejne w zaleznosci od typu.

Rys.2. Ogolna budowa piekarnika elektrycznego 000.PE- 1/T

Na tablicy sterowniczej zamocowane s3;
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 regulator temperatury z wytgcznikiem sterowania /poz.3/,
» wylacznik oswietlenia /poz.4/,

» wylacznik wentylator-grzanie /poz.5/,

« kontrolka zatgczenia funkcji grzania /6/,

» wylacznik czasowy dwugodzinny /7/
o drzwi/8/

Piekarnik wyposazony jest w przewdd przylaczeniowy z wtyczka.
5. Instalowanie piekarnika.

a) w przypadku ustawienia piekarnika przy Scianie pomieszczenia minimalna
odlegtos¢ powinna wynosic:
- od sciany niepalnej wg mozliwosci ustawienia, ale nie mniej niz 100mm
- od sciany chronionej tj. Sciany z materialéw tatwopalnych ale otynkowane;j
lub zabezpieczonej w inny i réwnorzedny spos6b nie mniej niz 30 cm .
- od $ciany nie chronionej tj. Sciany z drewna lub innych materiatéw
tatwopalnych nie mniej niz 60 cm .
b) wypoziomowac¢ komore piekarnika przy pomocy regulowanych nézek,
¢) zamontowac gniazdo w poblizu urzadzenia, umozliwiajac tatwy i wygodny do
niego dostep,
d) po podtaczeniu wtyczki do sieci nalezy zataczy¢ piekarnik przez ustawienie po-
kretta regulatora temperatury / rys.2 poz. 3/ na zagdang temperature,
e) zalaczyC wyltacznik /poz. 5/ zaswieci si¢ lampka sygnalizujaca funkcje

grzanie, (drzwi piekarnika musza by¢ zamknigte )
Piekarnik musi by¢ podlaczony do gniazda posiadajacego aktualne badania
opornosci izolacji i skutecznosci ochrony przeciwporazeniowej z wylacznikiem
réoznicowo - pradowym Al 30 mA 40A i zabezpieczeniem instalacyjnym o war-
tosci dobranej do ilosci komoér. 000.PE -1T- S303 25A,
000.PE -2T- S303B 32T, 000.PE-3A- S303T 40A
Jezeli przewdd przylaczeniowy ulegnie uszkodzeniu , to powinien on by¢ wy-
mieniony u wytworcy lub w specjalistycznym zakladzie naprawczym albo
przez wykwalifikowana osobe w celu unikniecia zagrozenia.

6. Warunki bezpieczenstwa i higieny.

W celu uniknigcia mozliwos$ci poparzenia lub porazenia pradem elektrycz-
nym obstugi w przypadku nieumiejgtnego postugiwania si¢ piekarnikiem nalezy:
a) zaznajomi¢ obstuge z zasadami prawidtowe;j eksploatacji piekarnika na podsta-
wie niniejszej dokumentacji techniczno-ruchowej,
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b) zaznajomi¢ obstuge z podstawowymi przepisami eksploatacji urzadzen elek-
trycznych, z zasadami bezpiecznej pracy w zapleczach kuchennych oraz z zasa-
dami udzielania pomocy w nagtych wypadkach.

Nie wolno dopusci¢ do pracy piekarnika z nieostoni¢tymi elementami elek-
trycznymi.

Zabrania si¢ osobom niepowotanym dost¢pu do elementéw begdacych pod
napieciem.

Po kazdorazowym zakonczeniu pracy, podczas remontu, czyszczenia
piekarnika nalezy go bezwzglednie odtaczy¢ od sieci wyciggajac wtyczke
z gniazda.

Zabrania si¢ mycia piekarnika strumieniem wody.

7. Instrukcja obstugi.

7.1. Sposob uruchomienia piekarnika.

Chcac uruchomi¢ piekarnik nalezy wtozy¢ wtyczke do gniazda zasilajacego
urzadzenie. Zataczy¢ wylacznik funkcji termoobiegu. Nastepnie po otworzeniu
drzwi wtozy¢ do komory piekarnika wsad przeznaczony do obrébki, a po zamknig-
ciu drzwi nastawi¢ temperatur¢ obrobki regulatorem temperatury i czas pieczenia
zalagczenie grzania sygnalizuje Swiecenie lampki dizaie. Drzwi piekarnika
muszg by¢ szczelnie domkniete, jest to warunkiem mozliwosci zalaczenia
grzania.

Oswietlenie komory piekarnika wigczane jest wylacznikiem w trakcie piecze-
nia oswietlenie powinno by¢ wytaczone.

7.2. CzynnoSci zwigzane z procesem smazenia i pieczenia.

Parametry pieczenia , smazenia ustawi¢ zgodnie z wymogami sztuki kucharskiej
pieczenia w piekarniku. Zataczy¢ wytacznik funkcji termoobiegu /poz.5 rys.2/, re-
gulator temperatury nalezy nastawi¢ na zgdana temperature, nastawi¢ czas piecze-
nia

Podswietlenie komory zalagczamy wylgcznikiem poz. 4 rys.2, po otworzeniu
drzwi komory funkcja termoobiegu zostaje automatycznie wytaczona, po zamknig-
ciu zatgcza si¢ automatycznie.

7.3. CzynnoSci zwiazane z zakonczeniem pracy.
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Po zakonczeniu procesu pieczenia i wyciggnieciu wsadu wytacznik termoo-
biegu wiagczamy w poz. O ( klawisz pokretta nie jest podswietlony) Pokretto regu-
latora temperatury ustawi¢ w poz. O

Po zakonczonej pracy nalezy piekarnik wyczysci¢ przy pomocy delikatnych
srodkéw myjacych. Przy dluzszej przerwie w pracy piekarnika nalezy go zakon-
serwowac np. wazeling techniczna.

Uwaga !

Podczas pracy piekarnika moga wystgapi¢ odksztalcenia $cian we-
wnetrznych komory wypiekowej , ktore nie maja wpltywu na jakos¢ obrabia-
nych produktow.

8. Instrukcja konserwacji i remontu.

Przed przystapieniem do prac konserwacyjnych lub remontowych piekarnika
nalezy bezwzglednie wylaczy¢ piekarnik z sieci przez wyciagnig¢cie wtyczki z
gniazda zasilajacego.

Konserwacja biezgca piekarnika polega na usunigciu zanieczyszczen po-
przez doktadne mycie komory roboczej, rusztu, drzwi i obudowy zewnetrznej pie-
karnika przy pomocy szmatki umoczonej w ciepte] wodzie z dodatkiem Srodkow
myjacych.

Minimum raz w roku nalezy dokona¢ przegladu okresowego urzadzen. Podczas
przegladu nalezy sprawdzic:

 jakosc¢ potaczen elektrycznych,

stan wentylatora

stan oprawy oswietleniowej

jakos¢ przewodow elektrycznych,

prawidlowos¢ dziatania poszczegdlnych elementéw 1 stopien ich zuzycia, w
przypadku stwierdzenia usterek dokona¢ naprawy.

W zakres remontu kapitalnego wchodzg czynnosci wykonywane podczas
przegladu okresowego oraz naprawa lub wymiana elementéw uszkodzonych me-
chanicznie.

Nalezy zwrdci¢ szczeg6lng uwage na zuzycie takich elementéw jak:
« urzadzenie sterujgce piekarnika,

« grzalki elektryczne,

 stan wentylatora

« stan oprawy oswietleniowe;j

« jakos$¢ izolacji.

Konserwacje biezaca przeprowadza uzytkownik, przeglad okresowy i re-
mont kapitalny powinien wykona¢ odpowiednio przeszkolony konserwator lub au-
toryzowany serwis.
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9. Pakowanie, fadowanie, transport.

Piekarnik pakowany jest zgodnie z wymogami dokumentacji.

Fadowanie piekarnikow na srodki transportowe, roztadowanie ich, oraz
przenoszenie powinno odbywac si¢ za pomocg odpowiednich urzadzen podnos$ni-
kowych.

Przew6z powinien odbywac si¢ krytymi srodkami transportowymi. W czasie
transportu piekarniki powinny by¢ zabezpieczone przed przesuwaniem, przewra-
caniem, silnymi wstrzgsami oraz innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

10. Wykaz czeSci zamiennych.

Tabela 2. Wykaz czesci zamiennych.

Lp. Nazwa czeSci Nr rys. lub typ
1. |Grzejnik termoobiegu 3,5kW, 230V typ. A 0209 230V
2. | Wylacznik W1.2.6
3. [Stycznik CI 15230V AC
4. |Mikrowytacznik MS 10
5. |Lampka piekarnika OP2
6. [Mieszacz powietrza 2RA 150-AAO01-11
7. |Lampka sygnalizacyjna CO 2700
8. |Regulator temperatury B 118
9. |Wylacznik termiczny A.R.03. 120.05.W3.M5.52
Wyltacznik czasowy XTI 2772B 120min

11. Uwagi koncowe.

Producent zastrzega sobie prawo zmian konstrukcyjnych nie pogarszajacych
warunkéw pracy, bezpieczenstwa i jakosci wyrobu.
Gwarancja nie obejmuje zarowki.
Piekarnik przystosowany do zastosowania pojemnikéw funkcjonalnych

GASTRONORM GN 2/1 o gtebokosci od 20 do 200 mm.

12. Schemat elektryczny.
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rys.4. Schemat elektryczny piekarnika elektrycznego 000.PE -1/T
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